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Voraussetzungen

Auszubildende, die neben ihrer regulären Ausbildung auch die Zusatzqualifizierung „Frische-

spezialist:in“ absolvieren, erhalten einen Ausbildungsvertrag sowie eine Zusatzvereinbarung, 

die die Teilnahme am FSP-Programm regelt. Während der Ausbildungszeit besuchen die 

Azubis die vorgesehenen EDEKA-Ausbildungsseminare (EAS) sowie im Rahmen der Zusatz-

qualifizierung fünf separate Seminarblöcke, bei denen Frischethemen und zusätzliches 

Expertenwissen vermittelt wird. 

Jedes Frischemodul hat einen Umfang von einer Seminarwoche. Überdies bearbeiten die

Azubis zusätzliche Fragen und Aufgaben sowie einen speziellen Praxisplan, damit sie auf die 

anstehende FSP-Prüfung bestens vorbereitet werden. Die Bearbeitung des Praxisplans sowie 

die Teilnahme an den Seminarblöcken sind Voraussetzung für die Prüfungsanmeldung. 
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Voraussetzungen

In der praktischen Ausbildung im Markt sind Einsätze in den Abteilungen Fleisch und Wurst, 

Obst und Gemüse, Käse und Feinkost sowie Kasse und Verwaltung vorgesehen und als 

Pflichtmodule der Ausbildung festgesetzt. Ausbildungsbetriebe müssen den Einsatz der 

Auszubildenden in diesen Abteilungen sicherstellen, damit das erworbene Wissen in der 

Praxis vertieft werden kann. Ergänzend können je nach Schwerpunkt im Markt weitere Ein-

sätze in den Abteilungen Fisch, Milch und Molkereiprodukte, Wein und Spirituosen sowie 

Brot und Backwaren eingeplant werden. 
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Was lernen die Azubis im FSP-Programm?

Neben den regulären Inhalten des entsprechenden Ausbildungsberufs (VK / KiE) erlernen die 

Azubis im Rahmen des FSP-Programms zusätzlich folgende Inhalte:

▪ Begeisterung für frische Lebensmittel im Kundengespräch vermitteln.

▪ Expertenwissen zu frischen Lebensmitteln und Nährstoffen. Frischespezialist:innen können Ernährungs-

empfehlungen bei bestimmten Ernährungsformen und Allergien geben. 

▪ Fachwissen zu ökologischen und nachhaltigen Produkten, um auch hier bestens beraten zu können.

▪ Optimale Kombinationen von frischen Lebensmitteln sowie deren Zubereitung.  Frischespezialist:innen

können darüber hinaus den Kund:innen Kochempfehlungen geben.
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Expert:innen für Frische

Frischespezialist:innen sind Experten für:
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Die Praxis im Markt

Die praktische Ausbildung 

im Markt sieht folgende 

Abteilungseinsätze vor.
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Die Seminarblöcke im FSP-Programm

In fünf regionalen 

Seminarblöcken wird 

durch EDEKA-Frische-

expert:innen fundiertes 

Wissen vermittelt.
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Die FSP-Prüfung

Der Ausbildungsablauf verläuft ganz regulär, d.h. die Auszubildenden absolvieren ganz 

normal wie alle anderen Auszubildenden auch ihre Abschlussprüfungen im jeweiligen 

Berufsbild vor der zuständigen örtlichen IHK. Zusätzlich findet in einem separaten Termin 

die Prüfung für die Zusatzqualifikation „Frischespezialist:in“ statt. 

Die FSP-Prüfung wird durch die HKBiS (Handelskammer Hamburg Bildungs-Service 

gemeinnützige GmbH) durchgeführt und besteht aus einer schriftlichen sowie einer 

mündlichen Prüfung. Diese finden in der zugehörigen Regionalgesellschaft statt. Im Falle 

einer mündlichen Nachprüfung werden die Prüflinge in den Räumlichkeiten der HKBiS in 

Hamburg geprüft. 
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Die regionalen FSP-Ansprechpartner:innen

Ihre regionalen Ansprech-

partner:innen und Pro-

grammkoordinator:innen

sind für Sie da:
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Vielen Dank für Ihre 

Aufmerksamkeit.

© EDEKA Juniorengruppe e. V. • Nachwuchsförderung • New-York-Ring 6, 22297 Hamburg

Stefan Noppenberger

Referent Berufliche Bildung

EDEKA Zentrale, Geschäftsbereich Bildungswesen

stefan.noppenberger@edeka.de

040 6377 - 5204
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